BRASSERIE

LE DE RE

DIMANCHE 5 AVRIL

Carpaccio de St Jacques,
gel kalamansi, mangue et passion
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Agneau confit a basse température,

jus corsé, polenta cuite au bouillon de /%
)
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%‘ légumes, crémeux de mogettes,
C v mini légumes glacés
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Mille-feuille chocolat noir, ganache
montée chocolat au lait et noisettes
caramélisées
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BRASSERIE

LE DE RE

.....

LUNDI 6 AVRIL

Bruschetta foie gras, salsa de kiwi

4k a8 38

Navarin d’agneau sauce tomatee,
meéli-mélo de legumes printaniers
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Biscuit sablé, creme patissiere, fraises
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Une alternative végétarienne est proposée a la demande

Sur réservation au 05.25.45.05.06

Tarifs TTC - Service compris



	Déjeuner  de Pâques
	LUNDI 6 AVRIL
	Bruschetta foie gras, salsa de kiwi
	Navarin d’agneau sauce tomatée, méli-mélo de légumes printaniers
	Biscuit sablé, crème pâtissière, fraises

	58€ par personne
	Sur réservation au  05.25.45.05.06
	Tarifs TTC - Service compris



